
Menú Reyes 6 de Enero 2024 

APERITIVO  
Crema de calabaza y vainilla. 
Calabaza de micuit y turron.. 

 
ENTRANTES INDIVIDUALES 

Brocheta de pulpo crujiente, patatas revolconas y polvo de 
humo. 

Arroz meloso de boletus edulis, viera y emulsion de codium. 

 
PRINCIPAL 

(A ELEGIR AL HACER LA RESERVA) 
 

Corvina a la plancha, verduras escalibadas y jugo de txipirones 
a lo pelayo. 

O 
Lingote de rabo guisado al oloroso con espuma de patatas 

asadas. 
 

POSTRE 
Roscón de Reyes con helado de Turron de Jijona. 

 
BODEGA 

Vino Blanco Olabarri D.O.Rioja, Vino tinto Azpilicueta Crianza 

(Una botella a elegir para cada tres comensales) 

PVP 52€ IVA Incl. 


